
Menu 

Sopa do dia 4,50
ou

Salada da estação 4,50

Peixe da lota 15,50
ou

Carne sugestão do chef 15,50

Sobremesa 6

Menu do dia 
(Só Almoço de Terça a Sábado)

Menu do dia Completo

Peixe da Lota
ou

Carne - Sugestão do Chef
 

Menu Completo 23 
(Só Almoço de Terça a Sábado)

Copo de vinho 4,90

Sopa do dia
ou 

Salada da Estação 

e
Sobremesa



Menu 

Couvert Base 4,80
Manteigas da Casa “Flor de Sal e de Sardinha”

Pão de Fermentação Natural e Bola de Enchidos
Azeite JK

Para Partilhar

Croquetes de Camarão Selvagem 2 “unid./dose” 4,90

Pastel de Massa Tenra 2 “unid./dose”  4,90

Croquetes de Vegetais 2 “unid./dose”  4,90

Ovos dos Czars Russos com Anchova XL de Cantabrico 14,50

A Trilogia de Ostras do Chef JK à unid. 2,90

A tum Rabilho Leite de Tigre, Pipoca e Maracuja 17,50

C achorro de Marisco 2 “unid./dose” 14

Carpaccio de Polvo e Picadinho Algarvio 10

Choco Frito com Maionese de Citrinos 11,50 

Camarão Salteado/Alhinho 17

Tartaro de Novilho JK 19

Bao com Barriga de Porco Desfiada e Pickles de Pepino 11

Terrina de Foie Gras com Enguia Fumada, Ananás dos Açores e Pimenta Rosa 19

Ovos Rotos de Todos os Tempos 15

Twist de Peixinhos da Horta com Molho Tartaro 9

Tábua de Queijos x3 Variedades 14

Tábua de Enchidos x3 Variedades 15 

Prato de Presunto 30g Bolota Maldonado 13

Azeitona Pequena Biológica 1,50

Couvert



Menu 

O Nosso Bacalhau Assado no Forno 19
Arroz do Mar 2Pax 32 - 1Pax 22

Polvo Glaceado 23
Peixe do dia Grelhado 25

com a sua guarnição e o seu molho

Rabo de Boi Black Angus 19
Com puré batata, cogumelos selvagens, castanhas e maçã

Jarré de Borrego 27,50
Com risotto de açafrão e abobora

Chuleton Maturado Grelhado +/- 600g (Min. 2 Pax) 67
Batata “Anna” crocante, salada da nossa horta, molho de carne e molho de ervas.

Acém Black Angus +/- 280g 32
Com batata à provençal e uma pequena salada da nossa horta

Banana Tatin 7
Crumble de Maça 6,5

Duo de Bolas de Berlim com marmelada e baunilha 8
Mousse de chocolate, Azeite e flor de sal 7,5

Peixe e Marisco

Final Feliz

Carne s


